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LTrufT"es au chocolat [_Jff 3

. Ingrédients pour 30 truffes

ElOO g de sucre glace @%

5250 g de chocolat noir
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1 sachet de sucre vanillé

50 g de chocolat en poudre
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1 cuillere en bois
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@ FRE FONDRE le chocolot cosse

‘en morceaux avec un peu d'eau.

E ; /f.:/_-'_, a\::\‘.. ..-'/'_r'J “\?\‘\, Y
! J 19 i =
i I

: " | L

i —

| [

[ W,

iy
-

Bien MELANGER

@ COUPERle beure en pefifs dés.
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EAJOUTER progressivement les dés

;de beurre.
;MELANGER
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VERSER le chocolat, les jaunes
d'ceufs, le sucre glace et le sucre

vanillé dans un saladier. @
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Bien MELANGER

9 METTRE la pate 1 nuit au
réfrigérateur pour
qu'elle durcisse.
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@ FORMER des petites boulettes de

pate avec les mains.
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Les ROULER dans du cacao en
poudre. . i







